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MERLOT 2015

DISTANCIA DEL OCÉANO PACÍFICO: 22 KM APROX.

ALTURA: 400 MSNM

El antiguo lecho de río, con excelente drenaje y rodeado por 
bosque nativo, genera condiciones frescas, ideales para 
expresar tipicidad y concentración.

COSECHA 2015

La cosecha 2015 entregó fruta de gran calidad debido a los 
bajos rendimientos y a las condiciones de crecimiento seco 
durante la primavera y el verano, con amplia amplitud 
térmica entre el día y la noche. La maduración lenta de las 
uvas les permitió conservar su frescura, sabor, aroma y una 
elegante acidez.

Esta expresión pura de Merlot se abre con sugerentes aromas 
de mora, chocolate negro y clavo de olor. Sabores elegantes 
de ciruela roja y vainilla, con aterciopelados taninos bien 
integrados; suave y equilibrado.

EL VINO

Las uvas son cosechadas a mano en lotes acotados al         
amanecer y cuidadosamente seleccionadas. Parte de la fruta 
se fermenta en racimo completo con levaduras nativas en 
pequeños estanques abiertos. El vino descansa durante 
catorce meses en un fudre de 3000 L, con el fin de aumentar 
la profundidad, elegancia y complejidad. 3000 botellas 
producidas. 

NOTAS DEL ENÓLOGO

COMPOSICIÓN VARIETAL: 100% MERLOT

GUARDA: CATORCE MESES EN UN FUDRE DE 3000 L


